
休日のご案内
9月2日（日） 9月5日（水） 9月9日（日） 9月12日（水）

9月16日（日） 9月17日（月） 9月23日（日） 9月24日（月） 9月30日（日）

※9月16日・17日と23日・24日は連休させて頂きます。

大坂屋ニュース 9月号
季節限定日本酒ひやおろしのご案内

たにがわだけ ９/１出荷開始

谷川岳 群馬県

ごきょう ９月下旬出荷開始

五橋トラタン 山口県

ちくは 9月中旬出荷開始

竹葉 石川県

でわのゆき 9/8出荷開始

出羽の雪 山形県

こしのかげとら９月下旬出荷開始

越の景虎 新潟県
じゃんげ 新潟県
９月中旬出荷開始

みずばしょう 9/1出荷開始

水芭蕉 群馬県

かいしゅん９月下旬出荷開始

開春 島根県

ゆきのぼうしゃ 9/1出荷開始

雪の茅舎 秋田県

純米吟醸
低温生熟成を行うことに

より鮮度を保ちながらも

滑らかな舌触りと喉越し

の旨みを感じる事が出

来る味わいです。

1.8L

￥2,800税別

原酒生詰め
超辛口原酒を低温でゆっ

くりと熟成させ、割り水

をせずに生詰蔵出したお

酒。冷やして、あるいは

ロックがおすすめです。

1.8L

￥1,904税別

純米
熟成感のある味わいを感

じながらも喉ごしはスッ

とキレる、コクとキレの

バランスがうまく調和し

た味わいです。

1.8L

￥1,900税別

生酛純米
雪のように透明感のある味

わいは、料理と相性も抜群

によく、奥ゆかしい吟香と

ほどよい酸味の絶妙なコラ

ボレーションが楽しめます。

1.8L

￥2,200税別

山廃純米
十分過ぎるほどのふくら

みを備え、ただ素直に

「旨い」と思える山廃純

米酒の逸品です。常温か

らぬる燗でどうぞ。

1.8L

￥2,300税別

特別本醸造
初呑み切りと同じ酒質の

酒を秋口に生詰めで出荷。

土用を過ぎてから貯蔵さ

れているので酒は味が更

に円やかになっています。

1.8L

￥2,600税別

純米
能登産山田錦を55％ま

で磨き上げた贅沢な純米

酒です。しっかりとした

米の味わいと穏やかな酸

味がバランス良く調和し

ています。

1.8L

￥3,200税別

純米
山口竜馬杜氏の名を冠し

た1本柔らかく、キレの

あるお酒で飲み飽きない

のでいろんな料理と一緒

に味わってください。

1.8L￥2,500税別

普通酒・純米造り
契約栽培の山田錦の中で等級が

つかなかった、いわゆる規格外

米のみで醸す純米造りの清酒

（酒税法上では普通酒に該当）。

上品で控えめな香りの中の柔ら

かで軽快な口当たりをやや高め

の酸味が引き締めます。

1.8L ￥2,280税別

※ひやおろしPOPを

ご用意いたしますの

で担当営業へご相談

ください。

日本酒度：＋8 酸度：1.8

日本酒度：＋6 酸度：1.3 日本酒度：＋8 酸度：1.5 日本酒度：-2 酸度：1.7 日本酒度：＋1 酸度：1.9

日本酒度：＋2

酸度：不明

日本酒度：＋10酸度：不明 日本酒度：＋6酸度：１．3
日本酒度：＋3 酸度：2.1


